
MIX DE CHARCUTERIE 
Coppa, Lonzo, Saucisson

13.90€

TARTARE DE THON ET AVOCAT
Servi avec un bol de riz

18.80€

TARTARE DE SAUMON AUX AGRUMES
Vinaigrette aux agrumes et ses suprêmes de fruits, servi

avec un bol de riz

23.90€

LES TAQUITOS BOEUF OU THON /SAUMON
Mini tortilla garnie de boeuf mariné ou de thon/saumon

mariné

19.90€

CROUSTILLANT POULET / GAMBAS
Blancs de poulet ou gambas panés dans une panure

japonaise extra-croustillante 

19.90€

LES AUBERGINES À LA BONIFACIENNE
Peau de l'aubergine garnie d'une farce à base de sa chair 

16.90€

LA FRAÎCHEUR 
Boulgour, mâche, menthe, tomate,

concombre, chou-fleur, maïs, avocat 

16.90€

LA CRISPY 
Poulets croustillants, oignons frits, tomate
cerise, oeufs, salade, sauce parmesane

20.90€

LA GOURMANDE 
Coppa, Lonzo, Tome, noix, raisins secs,
tomates, salade 

20.90€

BROCHETTE DE GAMBAS
Belle brochette de gambas servie avec du riz et

de la ratatouille 

LES RAVIOLIS AU BRUCCIO 
Farce à base de Bruccio épinards et menthe dans

sa sauce tomate

28.50€

LES PÂTES FAÇON CHASSEUR
Sauce à base de pancetta, crème, tomate,

champignons et petits lardons  

24.10€

GNOCCHI FRAIS AUX GAMBAS 
Gnocchis de pomme de terre maison sauce

tomate et ses gambas

27.30€

LES PÂTES À LA BONIFACIENNE
Sauce à base d'aubergine, tomate, fromage de

chèvre et cube de Tome corse

23.00€

LE SAUTÉ DE VEAU AUX OLIVES
Veau de Corse sauté dans son jus brun aux olives,

servi avec ses pennes fraîches

28.50€

LE CIVET DE SANGLIER
Fameuse sauce corsée accompagnée de ses

pennes fraîches 

28.50€

PLANCHE DE CHARCUTERIE
Coppa, Lonzo, Charcuterie

AUBERGINES À LA BONIFACIENNE
La peau de l'aubergine garnie d'une farce à base de sa chair 

LE SAUTÉ DE VEAU AUX OLIVES
Servi avec des pâtes fraîches

LES PÂTES À LA BONIFACIENNE
Une sauce à base d'aubergine, tomate, fromage de chèvre et cube de
Tome corse

LE CIVET DE SANGLIER 
Servi avec des pâtes fraîches

PANNA COTTA
Accompagnée d'un coulis de fruits rouges

UNE BOULE DE GLACE  
Bruccio figue - Citron - Nutella- Rhum raisin- Vanille- Fraise - Framboise

PLANCHE DE FROMAGES
Un mix de fromages de chèvre et de brebis 

CÔTE DE BOEUF TOMAHAWK
Nos côtes sont servies selon grosseur avec 3

accompagnements au choix 

16.90€ /LES
100G

TARTARE DE BOEUF  
Viande de rumsteak coupée au couteau,

servi avec des frites fraiches maison

29.90€

TAGLIATA DE BOEUF 
Tranches de Rumsteak servies sur un lit de

roquette parsemé de copeaux de parmesan,

servie avec des frites fraîches maison

32.90€

LA PICANHA DE BOEUF  
Aiguillette de Rumsteak coupée en tranches, 

servie d'un accompagnement au choix

35.90€

LA BAVETTE PREMIUM 
Pièce tendre à la chair goûteuse, servie d'un

accompagnement au choix 

38.90€

L'IRON STEAK 
Aussi dit le paleron de boeuf est une pièce

peu grasse et forte en goût, servi d'un

accompagnement au choix 

29.90€

LE FILET DE BOEUF PREMIUM
Partie du boeuf la plus tendre avec un goût

de viande authentique, servi d'un

accompagnement au choix 

43.90€

L'ENTRECÔTE   
Cette viande à la chair persillée est à la fois

juteuse et pleine de caractère, servie d'un

accompagnement au choix 

39.90€

FRITES FRAÎCHES MAISON

SALADE VERTE 

RIZ THAÏ PARFUMÉ

ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE À L'HUILE DE TRUFFE 

RATATOUILLE 

HARICOTS VERTS EN PERSILLADE

PÂTES FRAÎCHES

7 . 0 0 €

LE CLASSIQUE CHEESE BURGER  
Bun de notre boulanger et nos frites maison

pour accompagner

26.50€

LE CORSICA BURGER
Deux blinis à base de farine de châtaigne en

guise de pain avec une garniture de Coppa et

Tome corse 

28.80€

LE PICANHA BURGER
Picanha de boeuf premium en steak haché

servie dans le bun de notre boulanger et

accompagnée de nos frites maison 

33.50€

CAFÉ GOURMAND 
Un Trio de  nos desserts 

10.90€

FIADONE
Le cheesecake nustrale à base de Bruccio, vanille et citron 

10.90€

TIRAMISU
Le classique incontournable remis au goût du jour avec des éclats
de chocolat noir

10.90€

MOELLEUX AU CHOCOLAT
Le coulant au chocolat cuit minute accompagné d'une boule de
glace vanille 

10.90€

B A V E T T E

P I C A N H A
R U M S T E A K

F I L E T  D E
B O E U F  C Ô T E  D E

B O E U F
T O M A H A W K

I R O N
S T E A K

E N T R E C Ô T E

LE CITRON
Notre revisite de la tarte au citron meringuée 

10.90€

LA PAVLOVA 
Sa meringue maison abritant une chantilly et ses fruits frais 

10.90€

COUPE 2 BOULES/3 BOULES
Bruccio figue - Citron - Nutella- Rhum raisin - Vanille - Fraise -
Framboise

8.00€/11.60€

PLANCHE DE FROMAGES
Sélection de fromages de notre berger

13.10€

P O U R   C O M M E N C E R

3 8 . 0 0 €

L E S  P Â T E S

À  P A R T A G E R  O U  P A S

L A  M E R

L E S  S A L A D E S

F A I T  M A I S O N

N O T R E  F O R M U L E  

8 . 3 0 €L E S  E N T R É E S

1 8 . 9 0 €L E S  P L A T S

8 . 3 0 €L E S  D E S S E R T S

U N I Q U E M E N T  L E  M I D I

L ' É T A L  D U  B O U C H E R

L E S  A C C O M P A G N E M E N T S

L E S  B U R G E R S

N O S  D E S S E R T S

V é g é t a r i e n


